
G A N A C H E S  C H O C O L A T  N O I R  
Mélange de crème et de chocolat noir 
 

 

 

 

 

 

 

 

 
TH AI  M ARR AKECH  S AR R ASI N  J ASMI N 

Ganache citronnelle  

enrobé noir 

Ganache thé vert et 

menthe fraîche  

enrobé noir 

Ganache à la graine de 

Sarrasin torréfiée enrobé noir 

Ganache parfumée 

 à la fleur de Jasmin  

enrobé noir 
 

 

 

 

 

 

 

 
VANI LLE  C AFÉ  NOIR YUZU S AU VAGE  P I STACHI O 

Ganache lactée à la 

Vanille de Tahiti Alain 

Label enrobé noir 

Ganache Café Barahona, 

pur Répubique Dominicaine  

enrobé noir 

Ganache pur Madagascar 

au Yuzu Sauvage du Japon  

enrobé noir 

Ganache pur Brésil à la 

pistache enrobé noir 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 P’ T I T  PR I NCE     VER VEI NE  C ARD AMOME VER TE    ST I VAL  
Ganache parfumée à  

l’anis vert enrobé noir 

Ganache parfumée à la 

verveine citronnelle enrobé 

noir 

Ganache parfumée à la 

cardamome enrobé noir 

Ganache pur Brésil au 

Safran de Bretagne 

enrobé noir 
 

 

 

 

 

 

 

 
E AR L  GREY  GI NGER POI VRE  L APS ANG 

Ganache pur Brésil au thé 

Earl Grey Royal enrobé 

noir 

Ganache parfumée au 

gingembre frais et confit 

enrobé noir  

Ganache parfumée au 

poivre de Madagascar 

Voatsiperifery enrobé noir 

Ganache pur Brésil au 

Lapsang Souchong 

enrobé noir 
 

 

G A N A C H E S  G R A N D S  C R U S   
Mélange de crème et de chocolat grand crus 
 

 C A R A M E L S  
 

 

 

 

 

 

  
I L LANK A J AM AI C A S I GN ATURE SG  BEURRE S AL É  

Ganache grand cru 

Illanka 63%, pur Pérou 

enrobé noir 

Ganache grand cru Morant 

Bay 70% pur Jamaïque 

enrobé noir 

Chocolat 64% Signature, 

Grand Cru Pérou & 

République. Dominicaine 

Caramel semi-liquide  

 à la vanille enrobé lait 

 

 

 

 

 

 
NOSYBE  I TAKUJ A  3  CI TRONS  

Ganache grand cru pur 

Vénézuéla à la  banane 

enrobé noir 

Ganache Itakuja 55% pur 

Madagascar, notes de fruit 

de la passion 

 Caramel semi-liquide  

au citron vert, jaune  

et yuzu enrobé lait 

  
 

Noirs ou au lait, classiques ou inattendus,  

Stéphane Giraud propose une gamme  

de chocolats maison aux arômes intenses et subtils. 

 

Tous nos produits sont confectionnés à partir  

des plus grands crus de cacao  

dans notre atelier à Carantec. 
 

 

Boite préparée le :      /     / 

 

Conservez dans leur emballage d’origine à 15° - 18°, à l’abri de l’humidité, de la lumière et des odeurs 

 

 

7 rue Pasteur 29660 Carantec / 23 place Charles de Gaulle 29600 Morlaix / 14 rue Gambetta 29680 Roscoff 

contact@stephanegiraud.bzh – stephanegiraud.bzh 



 
 
 
 
 

 
 

 

 

 

 

 

P R A L I N É S   
Mélange de noisettes et/ou amande, de sucre et de chocolat, le tout broyé plus ou moins finement 
 

 

 

 

 

 

 

 
ROCHER NOIR  PR AL I NE S ÉS AME PR AL I NÉ 

CORI ANDRE  

PR AL I NÉ FRUI TE  

CR AQU ANT  
Praliné amande et 

noisette enrobé noir 

Praliné amande aux graines 

de sésame grillé enrobé noir 

Praliné noisette aux graines 

de coriandre enrobé noir  

Praliné amande et 

noisette enrobé noir 

 

 

  

 

 
ROCHER L AI T  PR AL I NÉ CROQUEUR  GI ANDUJ A  PR AL I NÉ AM ANDE  

Praliné amande et 

noisette enrobé lait 

Praliné amande noisette à 

la fleur de sel enrobé lait 
 

Gianduja lait et noir 

 enrobé lait 

Praliné Amandes de 

Valence 

 70% enrobé noir 

G A N A C H E S  C H O C O L A T  L A C T É  
Mélange de crème et de chocolat au lait 
 

 

 

 

 

 

 

 

 
P ASSI FLORE SOHO J AVA TONK A 

Ganache parfumée fruit 

de la passion enrobé lait 

Ganache lait et praliné 

enrobé lait 

Ganache Madagascar au 

Sel de Guérande et Poivre 

long de Java enrobé lait 

Ganache parfumée à la 

Fève de Tonka du Brésil  

enrobé lait 
 

 

 

 

 

 

 

 
G AUGUI N C AFE  CRÈME C AR AÏ BES  B AI E  ROSE  

Ganache Dulcey 32% à la 

Vanille de Tahiti Alain 

Label enrobé lait 

Ganache Café Barahona, 

pur Republique Dominicaine 

 enrobé lait 
 

Praliné Coco et ganache 

Coco enrobé lait 

Ganache Pur République 

Dominicaine aux Baies  

Roses enrobé lait 
 

 

Etre Artisan Chocolatier  
c’est une fierté, c’est ma vie ! 

 

J’aime partager ma passion pour les voyages et pour le goût : 
Vous faire découvrir des saveurs d’ailleurs 

 avec les meilleurs grands crus de cacao du monde entier. 
 

Dégustez, savourez et fermez les yeux pour vous laisser porter... 
 

 

Stéphane Giraud 
 


